


MARTES 17 DE SEPTIEMBRE.

Jornadas relacionadas con la transformación y la calidad del aceite de oliva.

Jornada práctica iniciación a la cata del aceite de oliva. 
Dirigida por personal Técnico del Consejo Regulador de la Denomina-
ción de Origen Protegida Priego de Córdoba. (Se entregará a los 
asistentes certi�cado de participación).

Desayuno molinero. 

Sesión formativa sobre el D.A.T. y REAFA.
(Documentación de acompañamiento obligatoria para todos los 
agricultores en el transporte de aceituna para la campaña 2019/2020).

MIÉRCOLES 18 DE SEPTIEMBRE.

Jornadas relacionadas con la aplicación de nuevas tecnologías en el sector 
del olivar.

Horario: 16.00 h  a 21.00 h. 

El riego con aguas residuales en olivar: nuevas tecnologías. 
D. Emilio Camacho Poyato. Catedrático de Ingeniería Hidráulica. ETSIAM. 
Universidad de Córdoba.

FERAGUA, una asociación comprometida con el regadío andaluz.
La  oportunidad de aprovechamiento de aguas regeneradas. 
D. Pedro Parias, Secretario General de FERAGUA.

Delegación Territorial de Agricultura, Pesca y Desarrollo Sostenible 
en Córdoba.
Dª Carmen Sánchez Trigo, Jefa del Servicio de Promoción Rural en Córdoba.

VIERNES  20 DE SEPTIEMBRE. 

Jornadas relacionadas con la restauración, preservación y mejora de los 
ecosistemas del olivar.

Mecanización del olivar tradicional. 
D. Gregorio Blanco Roldán. Universidad de Córdoba.

Gestión de plagas del olivar. ¿Cómo paliar la mosca del olivo? 
Meelad Yousef. Doctor Ingeniero Agrónomo, Grupo PAIDI AGR 163 de 
Entomología Agrícola de la Universidad de Córdoba

La riqueza varietal. Conservación de variedades autóctonas.
Angjelina Belaj. Investigadora de IFAPA. Responsable de la colección 
mundial de variedades del olivo del IFAPA.
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